
Snack 2024 | Σνακ 2024

Bread | Ψωμί
Daily baked sourdough bread, spreadings

Φρεσκοψημένο προζυμένιο ψωμί, συνοδευτικά

Mylokopi | Μυλοκόπι
Thin slices of shi drum, greek salad sorbet

and components, almond sauce
Λεπτές φέτες από φρέσκο ωμό μυλοκόπι, σορμπέ και 
υλικά από μία χωριάτικη σαλάτα, σάλτσα αμυγδάλου

Thesauri Caviar | Χαβιάρι Thesauri 
Thesauri caviar, fresh shrimps tartare, fermented fruits

Χαβιάρι Thesauri, φρέσκια γαρίδα ταρτάρ, φρούτα σε ζύμωση

Into the vegetable garden | Στον λαχανόκηπο
Raw, cooked and pickled vegetables, lettuce, fresh herbs and flowers, kariki

cheese vinaigrette
Ωμά, μαγειρεμένα και τουρσί λαχανικά, μαρούλι, φρέσκα μυρωδικά και λουλούδια,

βινεγκρέτ με καρίκι Τήνου

Scallops, bourdeto | Ψητά χτένια
Pan seared Scallops, lardo, Florina peppers, black eyed beans, bourdeto sauce

Ψητά χτένια, λαρδί, πιπεριά Φλωρίνης, μαυρομάτικα φασόλια, σάλτσα μπουρδέτο

Sea bass wrapped in vine leaves | Λαυράκι τυλιγμένο με αμπελόφυλλα
Sea bass fillet wrapped in vine leaves and stuffed with “athinaiki” salad, roasted

zucchini, cured lemon, raw vegetables, lettuce sauce
Φιλέτο από λαυράκι τυλιγμένο σε αμπελόφυλλα και γεμιστό με “αθηναϊκή” σαλάτα, 

ψητό κολοκύθι, παστό λεμόνι, ωμά λαχανικά, σάλτσα από μαρούλι

Beef tenderloin or Waguy beef tenderloin | 
Μοσχαρίσιο φιλέτο ή Wagyu φιλέτο

Beef tenderloin cooked medium-rare, carrots, hazelnuts, summer greens
vinaigrette, grilled cucumber jus

Μοσχαρίσιο φιλέτο ελαφρώς μαγειρεμένο, καρότα, φουντούκι, βινεγκρέτ από
καλοκαιρινά χόρτα, ζου καμμένου αγγουριού

Additional cheese course | Γεύμα τυριών
7 pieces of the rarest cheeses in Cyclades | 7 κομμάτια σπάνιων τυριών από τις Κυκλάδες

Pre dessert | Προ επιδόρπιο

Salted milk sherbet | Σερμπέτ γάλα με αλάτι
Salted milk sherbet, dulcey ganache, apple geranium, prickly pear sauce, 

chamomile oil, fresh flowers
Σερμπέτ γάλα με αλάτι, dulcey γκανάζ, αρμπαρόριζα, σάλτσα από φραγκόσυκο, 

λάδι χαμομήλι, φρέσκα λουλούδια

Mignardise | Γλυκίσματα

Tasting Μenu | Μενού Γευσιγνωσίας


